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Bид пpиема пищи

БлюДo
Зaвтpак

oгуpец сoлeньtй(нapезкa)
Плoв из птицьr 100/50гp.
Ч a Й с  л и м o н o М И с a x a p o M

Xлeб пшeничньtЙ
зaвтpaк с 7 рo 11 лeт

oгypeц сoленьrЙ(нapезкa)

Плoв из  птицьt  100/50гp .

Ч a Й с  л и м o н o M И с a Х a p o M

Хлeб  пшеничнь tЙ
З . в г 1 . а  : : .  J o  l ,  Л e

oгypeц сoленьrй(нapезкa)
Плoв из птицьl ,l 50/50гp.
Ч a Й с  л и м o н o M И с a x a p o м
Xлeб пшeничньtй

. . , . , :  o , , ] , i с : п D i Й .  ] .  д o  ] _  л е т

Плoв из птицьr 100/50гp.
! ' ' l l r r  l r 1  B . t : и л t  ' ; э с '

Ч a Й с  л и м o н o М И с a х a p o м

Xлeб пшеничньtЙ
o6eр^ c7 дo 1 1 лeт

^-^, , -^
U  б с к J  I d  U  |  б o Р п d n

lJ-{и из свежeЙ кaпyстьt с кapтoфелeм

Кaшa пшениЧнaя Bязкaя

Кoтлетьt pyбленьrе Из птИЦЬ|

ЧaЙ с  сaхapoм
Xлeб пeклeвaнь lЙ

Хлеб пшеничньtЙ
oбeд с ,11 дo ,]7 лeт

Cвеклa oтвapHaя

iJ-{и из свежеЙ кaпyстьl с кapтoфeлем

Кaшa пшeниЧHaЯ вя3кaЯ

Котлетьt  рубпeньre  Из  птИЦЬ|

ЧaЙ с  сaхapoм
Хлeб пeклeвaнь lЙ

Хлeб  пшеничнь tЙ
oбeд платньtЙ с 7 to 1,] Лeт

Свеклa oтBapнaЯ
lJ-{и из свежеЙ КaпyстЬl c кapтoфeлeM

Кapтoфельнoe пЮpe с MaслoМ слИвoчHЬlM

Кoтлeтьt pyбленьlе и3 гlтИцЬ|

Кoмпoт И3 свeжИx яблoк и лиMoHa

Хлeб пеклeвань lй

Хлeб пшеничнь lЙ
oбeд спeц питaHИе с  1  2дo1 8лет

Свеклa  o тBapHaя

* ! . .  лз  -в . " ' "И Ь .a| |устЬ l  с  ьaр lтофeлем

Кaшa nшeничнaя вя3кaя

Кoтлeтьt pyблeньre И3 птИцЬ|

ЧaЙ с  сaхapoм
Хлeб пeклeвaньtЙ

/tAeню

ИзYчеHI/1е/\^ oт,{J|ельнь| х r.IPед^^етoB Nэ44 L!ентpoЛьнoГo Paйoнa Boлгoгpaда''
17 oктя6oя 2О23 r,

CoГЛACoBAHo
flиpeктop ш

Bьtxoд ККaлл

r  oo 10,9
150 257,5
200 62,6
50, 115,4

ioo ,  1o,e
150 257,5
200 62,6
50 115,4

loo io,s
200 З54'1
zoii. oz,в
50 115,4

150 iSn,S
75 258 7

200 62,6
20 46,2

6b 26,s
200 281
150 15817
90 83,5

200 61,4
60 102,5
4О 92'З

'100 44,9
250 З5'4
180 183,4
100, 92,4
200 61,4
40 68,3
45 103,9

ou  zo , J

200 28,4
150 49,2
90 83,5

2OO , 14/,1
60 102,5
40 92,3

100 iц,s
25О З5,4
180 183,4
100 ez l
200. 61,4
40'  68,3

L-{еt la  ' ; . . ' ,5 , )

99,52

99,52

99,52

100,00

99^52

99,52

100 ,00

aq 62



Хлeб пшеничньtЙ
Пoлдпик

Пиpoжoк сдoбнЬ|й печeHЬ|й с КapТoфелeм
КoфeЙнь lЙ HaпИтoк с  MoлoкoМ

Пoлдник спeц пИтaниe с 7 дo 11 лeт

Пиpoжoк сдoбHЬ|Й пeчеHЬ|й с кapтoфeлeM

КoфеЙньrЙ HапИтoк с  MoлoКoМ
Пoлдник сгец п" i тaHИe с  12 дo 18 лeт

Пиpoжoк сtoбHЬlЙ печeньtЙ с Kapтoфелeм
Кoфeйньtй HaпИтoк с Moлoкoм

3автpaк сneц nИтaHИe с 1 2дo1 8лет

oгypeц сoленьtЙ(нapeзкa)
Плoв из птицьt 150/50гp.
Ч a Й с  л и м o н o M и с a x a o o М
Xлеб пшеничньtЙ

Бyфeт

Бyлo lкa  ДoMaц]HяЯ
Бyлovкa дopoжнaя
Пиpoжoк с  кaпyстoй

Пиpoжoк с.цoбHЬIЙ печеньtЙ с кapтoфeлем

Пиpoжoк сдoбHЬ|й пeчeHЬlй с ябjoкaMИ

ПиЦцa с сЬ|poM 70l25гp.

Pyлeт бисквитHЬlЙ сo сгyщeнкoЙ

Coсискa зaпeчeHHaя в тестe25/50гp.

XaчaпypИ с  сЬ|poM

Coк фpyктoвьtЙ О,Zrp
ЧaЙ Fruktotтania в aссooТИMeHтe
Boдa Cенeжская 0.5л
Haпитoк Ceнeжскaя плюс в aсcoртиMeHтe 0'44л

Пoиятнoгo oпneтитo!

ooo кКoмбиHaт сoцИaЛЬHoгo питaнИяD

45 I03r9

i oo 218,j
200 1'18,0

100 218,1
200 't18,0

150 256,.4
z v u  t t o , u

100 10,9
200 354J
200 62,6
50 115,4

75 iss,t
75,  283,0
75' 160,7
75 164 6
75.  196;7
e5 2182,.6
75  348 , 1 ,
75 -2122,8
70 241,0

2oo s6,6
1
i '
1

з3'J0

Jз ' lo

' l ?  l n

99,52

25,00
2Б nn

zз,oо
. -  i . ) .

зo'oo
45r00
40r00
?я nn

з5;00 .. ."
^ ;  ̂ ^Zэ'UU
+o,oo
30100 l
50,00


